
Assiette de crudités / Mix raw vegetables.

Légumes de saison grillés & oeuf poché sur un 
lit de salade  / Grilled seasonal vegetables, salad 
greens & poched egg.

Salade Niçoise Mesclun de salade, thon, tomates, œuf 
dur, anchois, poivrons, oignons & olives / Mixed salad greens, 
tuna, tomatoes, eggs, anchovies, peppers, onions & olives.

Salade Caesar Mesclun de salade, poulet, croûtons, 
parmesan, tomates & sauce Caesar / Mixed salad greens, 
chicken, croutons, parmesan, tomatoes & Caesar dressing.

Margherita 

Végétarienne Légumes grillés / Grilled vegetables

Napolitaine Anchois, câpres & olives 
/ Anchovies, capers & olives
Chèvre Chèvre frais, crème & olives 
/ Goat cheese, cream & olives
4 Fromages Bleu, chèvre frais, édam, crème 
/ Blue cheese, goat cheese, edam & cream
Tuna Thon, oignons, poivrons & olives 
/ Tuna, onions, peppers & olives
Kefta Viande hachée*, oignons, poivrons & olives  
/ Minced meat, onions, peppers & olives
CHORIZO Chorizo, poivrons & olives 
/ Chorizo, peppers & olives
Reine Jambon, champignons & olives 
/ Cooked ham, mushrooms & olives
Calzone Jambon blanc, champignons, tomates, 
crème & oeufs / Cooked ham, mushrooms, tomatoes, 
cream & egg 

50

60

70

75

85

65

65

75

75

80

BIG SALADS
45

55

85

90

PIZZA
 au feu de bois /  wood fire pizza

base: sauce tomate & mozza / tomato sauce & mozza

SUPPLÉMENTS
Frites / French fries  
Salade & tomates / Salad + tomatoes

25
25

Servis avec frites et/ou salade
served with french fries and/or salad

170

85

75

80

80

95

Filet de boeuf* 
/ Beef filet

 + ARDOISE DU JOUR

Vagabond Club  Pain de mie, poulet, bacon de 
canard, guacamole, fromage, tomates /  Soft bread, 
chicken, duck bacon, guacamole, cheese, tomatoes.

Croque Monsieur  Pain de mie, jambon blanc, béchamel, 
fromage / Soft bread, cooked ham, bechamel, cheese.

Croque Madame  Croque monsieur + un oeuf à cheval  
/ Croque Monsieur with an egg.

Cheeseburger	 Steak hâché*, fromage, tomates 
& salade / Minced beef, cheese, tomatoes & salad.

Vagabond burger  Steak  hâché*, bacon  de  
canard, fromage, oignons confits, oeuf à cheval & 
sauce tartare  / Minced beef, duck bacon, cheese, 
onion rings, egg & tartar sauce.

BRASSERIE

SNACKS 

45 DHS

Mini pizza Margherita 

Penne 
Beurre, pesto ou fromage / Pasta with butter, pesto or cheese 

Steak haché*, filet de poisson ou escalope de poulet 
Servi avec frites, salade, pâtes ou accompagnement du 
jour / Minced beef, fish filet or grilled chicken served with french 

fries, salad,  pasta or vegetables of the day 

PETIT VAGABOND
Spécial - 10ans 

PENSEZ À RÉSERVER VOS SUSHIS À L'AVANCE / 
CALL AHEAD TO RESERVE

SUSHI TIME ON FRIDAY

RAW FOOD

MENU

Servis avec frites ou accompagnement du jour 
served with french fries ou Vegetable of the day

Tous nos produits sont choisis avec amour et proviennent d’une agriculture locale respectueuse de l’homme et de l’environnement.

SPÉCIAL ÉTÉ 2020



À LA BOULE / SCOOP :
1 boule 
2 boules
3 boules

SUPPLÉMENT CHANTILLY / EXTRA CHANTILLY

LES COUPES GLACÉES
Colonel  Sorbet citron & vodka 
Café Liégeois  Café, glace café & chantilly
Dame Blanche Glace vanille, chocolat fondu & chantilly
Chocolat Liégeois Chocolat chaud, glace chocolat & 
chantilly

CRÊPES

Crêpe Sucre / Sugar
Crêpe sucre-citron / Sugar & lemon
Crêpe au miel d’oranger / Orange tree honey
Crêpe Nutella

GLACES ET SORBET / ICE CREAM

Salade de fruits frais / Fresh fruits salad
Coulant caramel / Half baked caramel cake
Mi-cuit chocolat / Half baked chocolate cake

Gourmands 4 mignardises  / 4 mini pastries

15
20
35
35

30
40
50

50

5

Glaces Artisanales 100% Naturelles - Demandez  nos parfums ! 
(sans agent conservateur  ni colorant)

100% Natural Crafts Ice Cream - Ask for our perfumes ! 
(without preservatives and dyes)

Les animaux de la plage n'appartiennent pas à l’Océan Vagabond, ils ne sont ni traités, ni 
vaccinés ! Pour votre sécurité et afin d’éviter tout risque sanitaire ou vol de nourriture sur 
les tables, merci de ne pas les nourrir dans l’enceinte du restaurant. / Beach animals do not 
belong to the Ocean Vagabond! They are neither treated nor vaccinated. For your safety and to 
avoid any health risk or stealing food on the tables, please do not feed the animals inside the 
restaurant. Thank you for your understanding.

FRIDAY & SATURDAY
HAPPY HOUR  6-7 PM

BAR À VIN, BAR À TAPAS
ARDOISE BISTROT 
À PARTIR DE 19H

WINE & TAPAS BAR
CHEF SUGGESTION 

FROM 7 PM

fresh home-made Desserts

15
25
35
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ECO ATTITUDE
Consume local and organic food when possible
Recycle  waste and mater ia ls
Do not use plastic and aluminium for single use ! 

DON’T FEED THE ANIMALS // NE PAS NOURRIR LES ANIMAUX 

50
55
55
55

Demander nos desserts du jour à l’ardoise  // Ask for ours daily home-made desserts



EAUX MINÉRALES / MINERAL WATER

Eau minérale / Still water	 	 0,5   L
					     0,75 L
Eau pétillante  / Sparkling water		 0,25 L 
					     0,75 L 
Supplément sirop (menthe, grenadine, citron, orgeat)

JUS FRAIS / FRESH JUICE

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

EXpresso
Double EXpresso
Café crème / Coffee with milk
Cappuccino
Chocolat chaud / Hot Chocolate
Café viennois / Coffee, chantilly
Chocolat viennois / Chocolate, chantilly

Thé à la menthe / Mint Tea
	 Petit / Small	
	 Grand / Big

15
25
15
25

5

Jus d'orange ou mix citron-orange
Fresh orange juice, lemon juice or mix orange & lemon juice

Jus de citron /  Lemon juice

DEMANDEZ NOTRE JUS DU JOURS !

SMOOTHIES AVEC FRUITS FRAIS DE SAISON !

ASK FOR YOUR DAILY JUICE!

SMOOTHIES WITH SEASONAL FRESH FRUIT!

15
30
15
15
15
20
20

15
30

20 DHS

25 DHS

THÉ TCHABA / TEA

Rooibos Heal (Rooibos, écorce d'orange)
Happy Forest (Hibiscus, églantier, ananas, papaye, cerise)
Ginger Calm (Citronnelle, gingembre, tournesol, 
réglisse, menthe, vanille)
Chamomille (Camomille, rose musquée, citronnelle, hibiscus)

INFUSION

Currant Dream (Groseille)
Fruit Passion (Papaye)
Jasmine Haze (Jasmin)
Marrakech Arancia (Cannelle, écorce d'orange)
Sencha Zen
Arabesque Spice (Citronnelle & gingembre)

Earl Grey Flora (Bergamote & Fleurs bleues)
Arabian Dream (Fleurs d'oranger)

THÉ VERT / GREEN TEA

THÉ NOIR / BLACK TEA

THÉ BLANC / WHITE TEA
SaBah Dubaï (Canneberges et pétales de rose)

20 DHS

SOFTS

Coca, Sprite, 
Schweppes citron, schweppes tonic
Red Bull

20
20
45

Fresh, Healthy & Natural

DRINKS

NO MORE PLASTIC STRAWS

L’Océan Vagabond vous propose de l’eau osmosée 
en carafe.

Ocean Vagabond offers carafes of 
osmosis water.

(bouteilles en verre / glass bottles)



130
190
190
255
265
270
420
410
410

BIERES / BEERSVINS / WINES

APERITIFS & DIGESTIFS (4 CL)

BIERES IMPORTEES / IMPORTED BEERS

BIERES LOCALES / LOCALS BEERS

25 cl
33 cl
50 cl
1 l

30
40
55

100

San Miguel 	      33 cl 
Corona 	      35 cl

45
60

Laurent Perrier 1200

CHAMPAGNE

Cuvée Président (Sémillant)
La Gazelle de Mogador
Terres Blanches
Médaillon blanc
Le Val d'Argan
	 + supp. crème de cassis

130
190
260
265
410

40
45

10

BLANC / WHITE 75 CL VERRE

Rosé d’une nuit d’été (Cuvée 1ère)
La Petite Ferme Rosé
La Gazelle de Mogador
Le Val d'Argan

150
175
190
410

45

ROSÉ

Cuvée du Terroir 
Domaine de Sahari
Le Gris
Perle Grise de Mogador

130
195
210
260

40

GRIS / GREY

Côtes du Rhône (rouge) 230 50

VINS FRANCAIS / FRENCH WINES

Cuvée du terroir
La Gazelle de Mogador
Beauvallon
Terres Rouges
Médaillon rouge
Volubilia
Ithaque
Épicuria (Cabernet Sauvignon)
Le Val d'Argan

40
45

ROUGE / RED

Pression	Fla g Spécial	    Casablanca
40
60
75

140

COCKTAILS
Spritz	            (Apérol, vin blanc pétillant, eau gazeuse)
Mojito	           (Rhum, citron, menthe, eau gazeuse, sucre de canne)
DAÏquiri         (Rhum, jus de citron, sucre de canne)
Téquila Margarita (Tequilla, jus de citron, Triple sec, sucre  de canne)
Téquila SunRise  (Tequilla, jus d’orange, sirop de grenadine) 
Caïpiroska      (Vodka, citron, jus de citron, sucre de canne)
Whisky Sour  (Whisky, jus de citron, sucre de canne)

More Drinks
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90 DHS

Virgin Mojito (sans alcool)  			      
jus détox         (Jus de Cranberry, jus de citron, eau gazeuse)

50 DHS

45
40
60
70
70
70
80

100
90

130
95
80
80
80

110

Ricard 	
Martini Blanc / rosé / rouge (6 Cl)
Get 27
Bailey's
Vodka absolut
Gin Bombay
Rhum Bacardi
Rhum Havana 7 ans
Whisky Jack Daniels
Black Label
Téquila camino Real
Liqueur de poire 
Liqueur de prune 
Armagnac CastarÈde
Cognac Hennessy  

Soft inclus except Red Bull

NO MORE PLASTIC STRAWS

100
150

700

150

37,5 CL

105

100
130


