BIG SALADS

RAW FOOD
ASSIETTE DE CRUDITES / Mix raw vegetables.

LEGUMES DE SAISON GRILLES & OEUF POCHE sur un
lit de salade / Grilled seasonal vegetables, salad
greens & poched egg.

SALADE NIGOISE Mesdun de salade, thon, tomates, ceuf
dur,anchois, poivrons, oignons & olives /Vlixed salad greens,
tuna, tomatoes, eggs, anchovies, peppers, onions & olives.

SALADE CAESAR Mesclun de salade, poulet, crolitons,
parmesan, tomates & sauce Caesar / Mixed salad greens,
chicken, croutons, parmesan, tomatoes & Caesar dressing.

PIZZA

MARGHERITA
VEGETARIENNE Légumes grillés / Grilled vegetables

NAPOLITAINE Anchois, capres & olives

/ Anchovies, capers & olives

CHEVRE Chévre frais, creme & olives

/ Goat cheese, cream & olives

4 FROMAGES Bleu, chévre frais, édam, creme

/ Blue cheese, goat cheese, edam & cream

TUNA Thon, oignons, poivrons & olives

/ Tuna, onions, peppers & olives

KEFTA Viande hachée’, oignons, poivrons & olives
/ Minced meat, onions, peppers & olives

.ot
o Madb

AU FEU DEBOIS/ WOOD FIRE PIZZA
BASE: SAUCE TOMATE & MOZZA / TOMATO SAUCE & MOZZA

ond

MENU

BRASSERIE

45 SERVIS AVEC FRITES OU ACCOMPAGNEMENT DU JOUR
: SERVED WITH FRENCH FRIES OU VEGETABLE OF THE DAY

55 .
FILET DE BOEUF 170
/ Beef filet
+ ARDOISE DU JOUR
85
SNACKS
: SERVIS AVEC FRITES ET/OU SALADE )0 If"l"’*’
90 :  SERVED WITH FRENCH FRIES AND/OR SALAD o= 5

VAGABOND CLUB Pain de mie, poulet, bacon de 85
canard, guacamole, fromage, tomates / Soft bread,
chicken, duck bacon, guacamole, cheese, tomatoes.

CROQUE MONSIEUR Painde mie,jambon blanc, béchamel, 75
fromage /Soft bread, cooked ham, bechamel, cheese. %

59 : CROQUEMADAME Croque monsieur +unoeufacheval 80
i /Croque Monsieur with an egg. -
60
:  CHEESEBURGER Steak haché®, fromage, tomates 80
70 & salade / Minced beef, cheese, tomatoes & salad.
75 VAGABOND BURGER Steak haché®, bacon de 95

canard, fromage, oignons confits, oeuf a cheval &

85 sauce tartare / Minced beef, duck bacon, cheestNy 0
i onionrings, egg & tartar sauce. /0070

65

65 PETIT VAGABOND

SPECIAL - 10ANS

CHORIZO Chorizo, poivrons & olives 75 MINI P1ZZA MARGHERITA
/ Chorizo, peppers & olives PENNE
REINE Jambon, champignons & olives »”75 Beurre, pesto ou fromage / Pasta with butter, pesto or cheese

/ Cooked ham, mushrooms & olives
CALZONE Jambon blanc, champignons, tomates,

créme & oeufs / Cooked ham, mushrooms, tomatoes,"ﬂ}‘

cream & egg

SUPPLEMENTS
FRITES / French fries 25
SALADE & TOMATES / Salad + tomatoes 25

-

80 ¢ STEAK HACHf*, FILET DE POISSON OU ESCALOPE DE POULET
: Servi avec frites, salade, pates ou accompagnement du
jour /Minced beef, fish filet or grilled chicken served with french

fries, salad, pasta or vegetables of the day

SUSHI TIME ON FRIDAY

PENSEZ A RESERVER VOS SUSHIS A L'AVANCE /
CALL AHEAD TO RESERVE

Tous nos produits sont choisis avec amour et proviennent d’une agriculture locale respectueuse de 'homme et de I'environnement.



FRESH HOME-MADE DESSERTS

Demander nos desserts du jour a I'ardoise // Ask for ours daily home-made desserts

GLACES ET SORBET / ICE CREAM | CREPES N

Glaces Artisanales 100% Naturelles - Demandez nos parfums ! CREPE SUCRE /Sugar 15

/58/75 agent conservateur ni co/orant} CREPE SUCRE-CITRON /5ugar & lemon 20
100% Natural Crafts Ice Cream - Ask for our perfumes ! CREPE AU MIEL D'ORANGER / Orange tree honey 35
. CREPE NUTELLA 35

(without preservatives and dyes)

A LA BOULE / SCOOP: SALADE DE FRUITS FRAIS / Fresh fruits salad 30

:  COULANT CARAMEL / Half baked caramel cake 40

1 BOULE 15 MI-CUIT CHOCOLAT / Half baked chocolate cake 50
2 BOULES 25 :

3 BOULES 35 GOURMANDS 4 mignardises /4 mini pastries 50

SUPPLEMENT CHANTILLY /EXTRA CHANTILLY o 0 W o

ECO ATTITUDE
Consume local and organic food when possible
Recycle waste and materials

LES COUPES GLACEES Do not use plastic and aluminium for single use !

COLONEL Sorbet citron & vodka 50 l
CAFE LIEGEOIS Café, glace café & chantilly 55 H AP P Y w [ [ h - E N D !
DAME BLANCHE Glace vanille, chocolat fondu & chantilly 55

CHOCOLAT LIEGEOIS Chocolat chaud, glace chocolat & 55 FRIDAY & SATURDAY

chantilly HAPPY HOUR 6-7 PM

BAR A VIN, BAR A TAPAS
ARDOISE BISTROT
A PARTIR DE 19H

WINE & TAPAS BAR
Ocean Ygebond CHEF SUGGESTION
f FROM 7 PM

ESSAOUIRA // DAKHLA

DON’T FEED THE ANIMALS // NE PAS NOURRIR LES ANIMAUX

LES ANIMAUX DE LA PLAGE N'APPARTIENNENT PAS A L'OCEAN VAGABOND, ILS NE SONT NI TRAITES, NI
VACCINES ! POUR VOTRE SECURITE ET AFIN D’EVITER TOUT RISQUE SANITAIRE OU VOL DE NOURRITURE SUR
LES TABLES, MERCI DE NE PAS LES NOURRIR DANS L'ENCEINTE DU RESTAURANT. / BEACH ANINMALS DO NOT
BELONG 7O THE OCEAN VAGABOND! THEY ARE NEITHER TREATED NVOR VACCINATED. FOR YOUR SAFETY AND 7O
AVOID ANY HEALTH RISK OR STEALING FOOD ON THE TABLES, PLEASE DO NOT FEED THE ANIMALS INSIDE THE
RESTAURANT. THANK YOU FOR YOUR UNDERSTANDING.
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- Qeaan Yegrbond

(bouteilles en verre / glass bottles) EXPRESSO 15
EAU MINERALE / Still water 05 L 15 DOUBLEEXPRESSO 30
0751 ’5 : CAFE CREME / Coffee with milk 15
EAU PETILLANTE /Sparkling water 0,25L 15 CAPPUCCING 5
0751 75 CHOCOLAT CHAUD / Hot Chocolate 15
i o CAFE VIENNOIS / Coffee, chantilly 20
SUPPLEMENT SIROP (menthe, grenadine, citron, orgeat) 5 .
CHOCOLAT VIENNOIS / Chocolate, chantilly 20
. . THE A LA MENTHE / Viint Tea
L'Océan Vagabond vous propose de l'eau osmosée
PETIT /Small 15
en carafe. i
GRAND / Big 30
Ocean Vagabond offers carafes of
osmos,'s Water: ................................................................................
‘am
THE NOIR / BLACK TEA 20 oy
Fresh, Healthy & Natural EARL GREY FLORA (Bergamote & Fleurs bleues)
: ARABIAN DREAM (Fleurs d'oranger)
20 DHs . THE VERT / GREEN TEA
JUS D'ORANGE OU MIX CITRON-ORANGE : .
.. . . . CURRANT DREAM (Groseille)
Fresh orange juice, lemon juice or mix orange & lemon juice
FRUIT PASSION (Papaye)
N : JASMINE HAZE (Jasmin)
JUS DE CITRON / Lemon juice ' MARRAKECH ARANCIA (Cannelle, écorce d'orange)
: ENCHA ZEN
DEMANDEZ NOTRE JUS DU JOURS ! 25 DHS SENC . .
ARABESQUE SPICE (Citronnelle & gingembre)
SMOOTHIES AVEC FRUITS FRAIS DE SAISON !
ASK FOR YOUR DAILY JUICE! THE BLANC / WHITE TEA
SMOOTHIES WITH SEASONAL FRESH FRUIT! SABAH DUBAI (Canneberges et pétales de rose)
INFUSION
NO MORE PLASTIC STRAWS ROOIBOS HEAL (Rooibos, écorce d'orange)
: HAPPY FOREST (Hibiscus, églantier, ananas, papaye, cerise)
COCA, SPRITE, 20 :  GINGER CALM (Citronnelle, gingembre, tournesol,
SCHWEPPES CITRON, SCHWEPPES TONIC 20 réglisse, menthe, vanille)

RED BULL 45 CHAMOMILLE (Camonmille, rose musquée, citronnelle, hibiscus)



VINS / WINES

CUVEE PRESIDENT (Sémillant)
LA GAZELLE DE MOGADOR
TERRES BLANCHES
MEDAILLON BLANC
LE VAL D'ARGAN
+ supp. créeme de cassis

CUVEE DU TERROIR
DOMAINE DE SAHARI

LE GRIS

PERLE GRISE DE MOGADOR

ROSE D’UNE NUIT D’ETE (Cuvée 1ére)

LA PETITE FERME ROSE
LA GAZELLE DE MOGADOR
LE VAL D'ARGAN

CUVEE DU TERROIR
LA GAZELLE DE MOGADOR

BEAUVALLON

TERRES ROUGES
MEDAILLON ROUGE

VOLUBILIA
ITHAQUE

EPICURIA (Cabernet Sauvignon)

LE VAL D'ARGAN

cOTES DU RHONE (rouge)

LAURENT PERRIER

75 CL 37,5 CL VERRE

130 !
190
260
265
410

130
195
210
260

150
175
190
410

130
190
190
255
265
270
420
410
410

230

1200

40
45
150
10
40
100
130
45
105
40
45
100
150
50
700

?@ MORE DRINKS

(s
i

BIERES / BEERS
PRESSION FLAG SPECIAL CASABLANCA
25CL 30 40
33CL 40 60
50 CL 55 75
1L 100 140
SAN MIGUEL 33CL 45
CORONA 35CL 60

APERITIFS & DIGESTIFS (4 CL)

RICARD 45
MARTINI BLANC / ROSE / ROUGE (6 CL) 40
GET 27 60
BAILEY'S 70
VODKA ABSOLUT 70
GIN BOMBAY 70
RHUM BACARDI 80
RHUM HAVANA 7 ANS 100
WHISKY JACK DANIELS 90
BLACK LABEL 130
TEQUILA CAMINO REAL 95
LIQUEUR DE POIRE 80
LIQUEUR DE PRUNE 80
ARMAGNAC CASTAREDE 80
COGNAC HENNESSY 110

Soft inclus except Red Bull

COCKTAI LS NO MORE PLASTIC STRAWS 90 Opy

SPRITZ (Apérol, vin blanc pétillant, eau gazeuse)
MOJITO (Rhum, citron, menthe, eau gazeuse, sucre de canne)
DAIQUIRI (Rhum, jus de citron, sucre de canne)

TEQUILA MARGARITA (Tequilla, jus de citron, Triple sec, sucre de canne)
TEQUILA SUNRISE (Tequilla, jus d'orange, sirop de grenadine)
CAIPIROSKA  (Vodka, citron, jus de citron, sucre de canne)
WHISKY SOUR (Whisky, jus de citron, sucre de canne)

50 D,L/S

(Jus de Cranberry, jus de citron, eau gazeuse)

VIRGIN MOJITO (sans alcool)
JUS DETOX
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